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ПРИКУПЉАЊЕ МЛИЈЕКА И ПРОИЗВОДЊА МЛИЈЕЧНИХ ПРОИЗВОДА 

COLLECTION OF MILK AND PRODUCTION OF DAIRY PRODUCTS 
 

Током 2022. године мљекаре су прикупиле укупно 89 084 t сировог 
крављег млијека, што је за 4,4% мање у односу на количину млијека прикупљену 
током 2021. године. Од тога је  84 910 t млијека откупљено од пољопривредних 
газдинстава са подручја Републике Српске, што је за 2,7% мања количина у 
односу на 2021. годину. 

  
Просјечан садржај млијечне масти у млијеку прикупљеном током 2022. 

године износио је 3,91% што је за 0,8% већи садржај у односу на просјек из 2021. 
године. Истовремено је садржај протеина у прикупљеном млијеку износио у 
просјеку 3,32% што је на идентичном нивоу као претходне године. 

 
                 У односу на 2021. годину, мљекаре су током 2022. године повећале 
производњу маслаца и осталих жуто-масних производа за 15,3%, павлаке за 
11,2%, као и ферментисаних млијечних производа за 8,2%, док је истовремено 
забиљежено смањење производње крављег сира за 2,2% и млијека за пиће за 
15,2%. 
 

Детаљни подаци и временске серије о активности мљекара доступни су 
у бази података која се налази на нашој званичној веб-страници. 
 
 

In 2022, dairies collected a total of 89,084 t of raw cow’s milk, which 
represented a decrease by 4.4% compared to the quantity of milk collected in 2021. 
Of the given quantity, 84,910 t of milk were purchased from farms in the territory of 
Republika Srpska, which represented a decrease by 2.7% compared to the previous 
year. 

 
Average fat content of milk collected during 2022 was 3.91%, which 

represented an increase by 0.8% in comparison with the 2021 average. During the 
same period, average protein content of collected milk was 3.32%, remaining at the 
same level as in the previous year.  

 
In 2022, compared to 2021, dairies’ production of butter and other yellow 

fatty products increased by 15.3%, of cream by 11.2% and of fermented dairy 
products by 8.2%, while production of cow’s milk cheese decreased by 2.2% and 
production of consumable milk decreased by 15.2%.  

 
Detailed data and time series about dairy activity are available in the 

database on our official website. 

 
 
 

 
 

Графикон 1. Млијеко и млијечни производи 
Graph 1. Milk and dairy products 
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https://www.rzs.rs.ba/static/uploads/metodologije/poljoprivreda/Metodologija_statistike_mlijeka_godisnje_2022.pdf
https://www.rzs.rs.ba/static/uploads/metodologije/poljoprivreda/engleski/Collection_of_milk_and_production_of_dairy_products_Annual_2022.pdf
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1. КОЛИЧИНА СИРОВОГ КРАВЉЕГ МЛИЈЕКА КОЈЕГ СУ ПРИКУПИЛЕ МЉЕКАРЕ 
     QUANTITY OF RAW COW¹S MILK COLLECTED BY DAIRIES 

 

       Количина, t 
      Quantity, t 

Индекси 
Indices 
2022 
2021 

 
2021 2022 

   Укупно прикупљено сирово кравље млијеко  93 218 89 084           95,6 Total collected raw cow’s milk 
    од тога млијеко откупљено од газдинстава из  
    Републике Српске  

87 232 84 910           97,3      of which milk purchased from farmers from  
    Republika Srpska 

 
 
2. ПРОСЈЕЧАН САДРЖАЈ МЛИЈЕЧНЕ МАСТИ И ПРОТЕИНА У ПРИКУПЉЕНОМ СИРОВОМ КРАВЉЕМ МЛИЈЕКУ 
    AVERAGE FAT AND PROTEIN CONTENT OF COLLECTED RAW COW’S MILK 

     Просјечан садржај, % 
     Average content, % 

Индекси  
Indices 
2022 
2021 

 

2021 2022 
   
Млијечне масти 3,88 3,91 100,8 Fat  
Протеини 3,32 3,32 100,0 Protein 
 
 
3. ПРОИЗВОДЊА МЛИЈЕЧНИХ ПРОИЗВОДА У МЉЕКАРАМА 
    DAIRIES’ PRODUCTION OF DAIRY PRODUCTS 

 Количина, t   
Quantity, t Индекси / Indices 

2022 
2021 

 

2021 2022 

   Млијеко за пиће  33 936 28 788             84,8  Consumable milk 
   Пуномасно млијеко 1 169 1 032             88,3    Whole milk  
   Дјелимично обрано млијеко 32 520 27 520             84,6    Semi-skimmed milk 
   Обрано млијеко 248 236             95,2    Skimmed milk 
Павлака (врхње) 7 257 8 073            111,2  Cream 
   Са мање од 29% млијечне масти 7 222 8 044            111,4    With fat content of less than 29% 
   Са више од 29% млијечне масти 35 29             82,9    With fat content of more than 29% 
Ферментисани млијечни производи 22 873 24 753            108,2  Fermented dairy products 
   Без адитива 20 720 22 569            108,9    With additives 
   Са адитивима 2 153 2 184            101,4    Without additives 
Маслац и остали жуто-масни производи 249 287            115,3  Butter and other yellow fatty products 
Крављи сир 3 860 3 774             97,8  Cow’s milk cheese 
   Мекани сир 1 229 1 528            124,3    Soft cheese  
   Средње мекани сир  14 12             85,7    Semi-soft cheese 
   Средње тврди сир 186 236            126,9    Semi-hard cheese 
   Тврди сир  147 203            138,1    Hard cheese  
   Екстра тврди сир 58 31             53,4    Extra hard cheese 
   Свјежи сир  2 226 1 764             79,2    Fresh cheese 
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